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  18آئين نامه اجرايي ماده 

  5 ماده 2تبصره 

 شور قانون سازمان دامپزشكي ك18آئين نامه اجرايي ماده 

سازمانها و موسسات تهيه و توزيع كننده گوشت و فرآورده هـاي گوشـتي اعـم از                  

خصوصي يا دولتي يا وابسته به دولت كه با رعايت مقررات قانوني موجـود در ايـن          

 مكلفند طبق ضوابطي كه از طرف سـازمان تهيـه    آئين نامه تاسيس شده يا مي شوند،     

ي مي رسد نسبت به ايجاد كارگاههـاي        و به تصويب وزارت كشاورزي و منابع طبيع       

برش و بسته بندي گوشت و فرآورده هاي گوشتي در مـدتي كـه از طـرف سـازمان      

  .تعيين و ابلاغ مي شود اقدام نمايند

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

  سازمان دامپزشكي كشور  
●●●●●■●●●●●■●●●●● 

  

   داميدستـورالعمل نحوه صــدور پروانه مراكز بسته بندي فرآورده هاي خام : نام

   دفتر نظارت بر بهداشت عمومي: تهيه و تنظيم

   دكتر عليرضا محقق، - 3 ، دكتر امير رئوفي-2فاطمي، ...  دكتر عنايت ا-1: به اهتمام 

  24/4/86- 21381/44  : ابلاغ براي اجراء

      
 با توجه به لزوم بازنگري صدور پروانه فرآوري و بسته بندي فـرآورده هـاي خـام دامـي ابلاغـي طـي بخـشنامه شـماره                          

 در جهت تكميل، بهبود و به روز رساني ضوابط و در ادامه سير واگذاري صدور پروانه بـه اسـتانها                     21803/44-20/4/79

  .دستورالعمل پيوست به جهت نظارت و اجراي دقيق آن ارسال ميگردد

  مرتضي راعيدكتر               

  مدير كل دفتر نظارت بر بهداشت عمومي
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  دستورالعمل صدور پروانه مراكز بسته بندي فرآورده هاي خام دامي
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  ضوابط عمومي
   :مدارك مورد نياز براي دريافت پروانه تاسيس •

   : درخواست تكميل و ارائه فرم-الف

را به اداره كل دامپزشكي استان  كليه متقاضيان دريافت پروانه تاسيس بايد تقاضاي خود مبني بر دريافت پروانه 

 ، تعاوني ، خصوصي و همچنين  اشخاص حقيقي و حقوقي اعم از دولتي.  ارائه و به ثبت برسانند مربوط

به منظور هر نوع بهره برداري را دارند بايد دستگاههاي غير خصوصي كه قصد تاسيس واحدهاي بسته بندي 

  .مدارك ذيل را ارائه نمايند

  : مدارك مربوط به مالكيت زمين تاسيسات -ب 

  .در مورد اراضي داراي سند مالكيت اصل اسناد مالكيت به همراه يك نسخه فتوكپي از آنها. 1

  .ن منظور تنظيم گرديده است ساله كه بدي3در مورد اراضي استيجاري ، اجاره نامه رسمي حداقل. 2

  .مدت و موضوع اجاره بر اساس نظريه اداره اوقات محل تعيين ميگردد:  اوقافي  در مورد زمين هاي: تبصره 

اداره ثبت و جهاد  ( مستند تصرف و احراز مالكيت به تائيد ارگانهاي رسمي: در مورد اراضي فاقد سند مالكيت .3

امضاء و ارائه تعهد رسمي و ثبتي مبني بر اينكه پس ازصدورپروانه درصورت  و ذيربط رسيده باشد و  )يكشاورز

و متقاضي حق اعتراض نداشته باشد و خسارت هاي وارده . اثبات عدم صحت مالكيت پروانه صادره فورا لغو شد

  .را جبران نمايد

رجعي كه توسط ارگانهاي گواهي لازم بنام متقاضي مبني بر تعيين مساحت زمين از م: در مورد اراضي مشاع . 4

ذيربط معرفي ميشود ، همچنين نقشه زمين مورد نظرجهت ايجاد تاسيسات كه به تائيد و امضاء كليه مالكين زمين و 

و شوراي محل و ممهور به مهر بخشداري كليه مالكين به تائيد عده اي از مالكين آن در صورت عدم دسترسي به 

  .باشدو فرمانداري 

اي اصلاحات ارضي مفروزالرعيه گواهي لازم مبني بر مالكيت يا تصرف زمين و بلا معارض بودن در مورد زمينه. 5

آن و همچنين تائيد حدود مشخصات و مساحت زمين از ارگان ذيربط و نيز تفكيكي اراضي محل كه زمين مورد 

  . نظر جهت احداث تاسيسات در آن مشخص شده باشد

صورتمجلس واگذاري زمين و همچنين نقشه :  واگذاري زمين  هيئت هايدر مورد اراضي واگذارشده از سوي . 6

  . و كروكي مورد نظر جهت احداث تاسيسات الزامي است
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در صورتي زمين محل احداث تاسيسات ، متعلق به چند نفر باشد به شرطي پروانه به نام يكي از  : 1تبصره 

 كتاب نظام 4فرم شماره (  سال 5 حداقل بمدت مالكين صادر مي گردد كه وكالتنامه رسمي غير قابل عزل ،

   .ايجاد تأسيسات و دريافت پروانه مربوط به نام خود ارائه نمايداز ساير مالكين مبني بر اجازه ) دامداري 

وابسته دستگاه هاي  دولت و يا  متعلق به فراورده هاي خام دامي،واحد هاي فراوريبراي صدور پروانه  : 2تبصره 

  . رائه گواهي از بالاترين مقام آن دستگاه مبني بر تأييد مالكيت بلامانع است به دولت با ا

درهر صورت در هر يك از موارد فوق چنانچه بعد از صدور پروانه مورد عدم صحت مالكيت يا تصرف طبق 

  .واهد بودلغو و خسارتهاي وارده ناشي از آن به عهده متقاضي خاً مدارك رسمي به اثبات رسيد پروانه مذكور فور

 در صورتيكه متقاضي شركت يا شخصيت حقوقي باشد ارائه اساسنامه شركت و روزنامه رسمي ضرورت -ج

  .دارد

 

  : ساير مدارك مورد نياز_  ج 

   عهد نامه رسمي مالك بر اساس فرم مندرج در نظام دامداري  ت .1

  موافقت مراجع ذيربط در خصوص تامين آب و برق .2

  يسات تاسروكي و آدرس دقيق محلك .3

     بهداشتي برابر اصولكاركاه نقشه هاي كلي و تفكيكي تاسيسات و تجهيزات   .4

كل       تكميل شده توسط كارشناس اداره) تاسيسبراي صدور يا تمديد پروانه  زمين بازديد از ( 7فرم شماره  .5

  )1پيوست(و يا شبكه هاي دامپزشكي وممهور به مهر اداره كل دامپزشكي استان مربوط 

  :اختصاصي صدور پروانهضوابط 
   
  : موقيعت -1

تاسيسات بايد در محلي استقرار يابد كه از نظر ضوابط نظام دامداري مشكلي نداشته و حوادث طبيعي مثل سيل 

چنين واحدهايي بايد در . آنرا تهديد ننمايند و تحت تاثير بوهاي نامطبوع ، دود ، گرد و غبار و آلودگي قرار نگيرد 

 كه وسايل نقليه سنگين و كاميونهاي سردخانه دار بتوانند براحتي به آن محل رفت و آمد محلي احداث شوند

  .نمايند
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  :زمين  - 2

مساحت زمين به نحوي تعيين گردد كه علاوه بر استقرارتاسيسات بر اساس نقشه فضاي كافي جهت احداث  

ساحت مورد نياز بايد دو برابر مساحت حداقل م( محوطه سازي و سهولت رفت و آمد وسايل نقليه را فراهم سازد 

  ) باشدطبقه هم كف

  

  : طرح ونقشه -3

 كارگاه بايد توسط متقاضي به نحوي تهيه و ارائه زاتي ومحل استقرار تجه و تاسيساتساختمان هاطرح و نقشه 

يا  و به تاييد دفتر نظارت بر بهداشت عمومي سازمان دامپزشكي كشور وبودهگردد كه داراي مشخصات ذيل 

  .ادارات تابعه رسيده باشد
   
  : ساختمان و تاسيسات -1-3

 فضاي مناسب كاري براي اجراي عمليات در شرايط بهداشتي وجود  بايد به شكلي طراحي شده باشند كه •

 . كاملا از يكديگر مجزا باشندغير تميزداشته و همچنين قسمتهاي تميز و 

 تعيين 1جدول شماره موضوع اين دستورالعمل مطابق مراكز فرآوري اساس ظرفيت احت تاسيسات اصلي،برمس •

  .ميگردد

به منظور تسهيل در امر تخليه فرآورده بايد در نقشه ارائه شده محلهاي مناسبي براي سكوي تخليه و بارگيري   •

 .در نظر گرفته شود

  

  : و بسته بندي اوليه ، قطعه بندي فرآوري هاي سالن-1-1-3

  .يت آن متغير ميباشد سالن متناسب با ظرف اينمساحت •

  . مساحت كل قسمت هاي تميز و غير تميز بايد متناسب با ظرفيت كارگاه باشد: 1تبصره

 تخليه احشا ،پوست گيري -شستشو ، سركني  سالن هاي : فراوري شامل فقط مجموع مساحت سالنهاي :2تبصره

ته به نوع كارگاه براي محاسبه ظرفيت بس ) و بسته بندي اوليهقطعه بندي  استخوان گيري ،سالن( توليد سالن و 

   .كارگاه در نظر گرفته ميشوند

 و بر  كارگاهمساحت ساير تاسيسات مورد نياز از جمله واحدهاي سردخانه اي بايد متناسب با ظرفيت  :3تبصره

  . اين دستورالعمل باشد در  اعلام شدة مختلفهايقسمت اساس مساحت 
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 گوشتي مرغ ) و بسته بندي اوليهقطعه بندي ( شستشو و سالن سالن: شامل  هاي فراوري  سالنحداقل مساحت •

متر مربع براي بخش كثيف 20حدودا (  تقسيم بندي ميشود غير تميزيكصد متر مربع ميباشد كه به دو بخش تميز و 

 ) مترمربع به بخش تميز اختصاص داده شود80و 

 

در صورتي كه پس  به طور غير همزمان  مرغ مادر وتخمگذار  با مرغ گوشتي در يك واحد فراوري  :1تبصره

ازخاتمه هر يك از فراوري ها، سالن ها ، خطوط و تجهيزات مربوطه نظافت و با مواد مجاز ضد عفوني و شتشو 

 .بلامانع ميباشدگردند 

  

        يره كه به صورت خام عرضه فراوري مرغ براي توليد فراورده هايي نظير مرغ برگر و ناگت مرغ و غ  :2هتبصر

مي شوند در صورت ارائه طرح ودر نظر گرفتن فضاهاي لازم براي نصب دستگاه هاي لازم در سالنهاي عمليات 

ه شده براي انجام كار در شرايط بهداشتي، مراكز فراوري وقطعه بندي مرغ وحصول اطمينان از فضاي در نظر گرفت

هاي فوق بطور مستقل در صورت احراز شرايط ت صدور پروانه براي توليد فراورده ي اسهبدي.بلامانع مي باشد

 . در خواست متقاضي انجام خواهد شدارائه طرح و نقشه وصدور پروانه كار گاه هاي فراوري مرغ و

    

  گوشت قرمز يكصد متر مربع) و بسته بندي اوليه ، قطعه بنديان گيرياستخو(  فرآوري حداقل مساحت سالن •

 .ميباشد

 پس از فراوري و بسته بندي اوليه ليدر يك سالن فرآوري ممنوع و فرآوري توامان گوشت قرمز ومرغ :تبصره

   .استفاده از سالن ها و واحدهاي سردخانه اي به صورت مشترك بلامانع  است

  و سر كني و تخليه احشاءسالن ، شستشوي اوليهسالن: شامل  ماهي  هاي فرآوريحداقل مساحت براي سالن •

 تقسيم بندي غير تميزكه به دو بخش تميز و  است  متر مربع75 ) سالن قطعه بندي و بسته بندي اوليه (سالن توليد 

و ) متر مربع25حشاء  اتاق سر كني و تخليه ا- متر مربع 15اتاق شستشوي اوليه :( بخش غير تميز شامل . ميشود

در نظر گرفته مي   متر مربع35 است )سالن قطعه بندي و بسته بندي اوليه ( سالن توليد  بخش تميز كه شامل

        مي باشدمتر مربع200ن آ براي توليد سوريمي با توجه به مراحل فراوري اين سالن .شوند

  و سر كني و تخليه احشاءسالن ،وي اوليه شستشسالن: شامل  ميگو  هاي فرآوريحداقل مساحت براي سالن •

 غير تميز كه به دو بخش تميز و  است متر مربع240 ) و بسته بندي اوليه سورت ، سايزبندي سالن (سالن توليد 

 اتاق سر كني و تخليه احشاء - متر مربع 15اتاق شستشوي اوليه :( بخش غير تميز شامل . تقسيم بندي ميشود
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 متر 200 است ) و بسته بندي اوليهسورت ، سايزبنديسالن (سالن توليد   ز كه شاملو بخش تمي) متر مربع25

 .در نظر گرفته مي شوند مربع

  

  مشابه پيش سرد اوليه ساير فراورده هاي خام داميكهاتاق يخ و نگهداري اوليه ماهي و ميگو مساحت  :1 تبصره

ه هاي فراوري ميگو با سالن سورت بطور مستقيم اين اتاق در كارگا. در نظر گرفته مي شودمتر مربع 12است 

 و سكوي تحويلگيري از طريق دريچه ارتباط  سر كني و تخليه احشاءسالن  و شستشوي اوليهسالن و با) درب(

 سكوي تحويلگيري از طريق  ارتباط مستقيم و با شستشوي اوليهسالن و در كارگاه هاي فراوري ماهي با.دارد

  .دريچه ارتباط دارد

  

   .فرآوري گوشت قرمز ومرغ باشدسالن هاي فرآوري آبزيان بايد مستقل از كليه سالن هاي  :2صرهتب

  

در رآوري توامان ماهيان منجمد وتازه به صورت همزمان در يك سالن فرآوري ممنوع است ولي ف  :3تبصره

  .بلامانع مي باشد به صورت غير همزمان  صورت احراز شرايط اين دستورالعمل

  

،  آبزيان خوراكي براي توليد وبسته بندي فراورده هايي نظير سوريمي ، خمير ماهي ، ماهي برگرفراوري : 4تبصره 

 در صورت  ارائه طرح وشرح فرايند و درنظر گرفتن فضاي مناسب در ماهي دودي ، ماهي نمك سود شده

اهي و يا ماهي و ميگو ته بندي م فراوري وبسكارگاه هايسالنهاي عمليات براي نصب دستگاه هاي لازم در

ي ه بدي.مي باشد   وحصول اطمينان از فضاي در نظر گرفته شده براي انجام كار در شرايط بهداشتي ، بلامانع 

ه هاي فوق بطور مستقل، در صورت احراز شرايط صدور پروانه كار گاه ت صدور پروانه براي توليد فراورداس

   .در خواست متقاضي انجام خواهد شدو  و نقشهارائه طرحهاي فراوري ماهي ويا ماهي وميگو و

  

براي عرضه در ) بدون سورت و سايز بندي (  فراوري ميگو هاي پرورشي و يا دريايي به صورت دستي  :5تبصره 

داخل كشور در كارگاه هاي فراوري ماهي استان هاي ساحلي كه داراي سايت هاي پرورش يا زيست گاه هاي 

 كيلو در روز 500ز  تن در يك دوره فراوري در سال بطوريكه ميزان فراوري ا5ان دريايي ميگو باشند به ميز

   .بلامانع استمتجاوز نگردد به صورت غير همزمان با فراوري ماهي 
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توامان فراورده خام دامي و پخته  نگهداري توامان فراورده خام دامي و پخته شده و همچنين فراوري  :6تبصره 

  .  و تفكيك خطوط توليد ممنوع است ن ها سالشده بدون جدا سازي

  

به صورت تازه نيازي براي فقط  بسته بندي و عرضه فراورده هاي خام دامي ، فراوري ، توليد متقاضيان  :7تبصره 

دركارگاه فراوري )  درجه سانتيگراد18منهاي ( ساخت واحدهاي سردخانه اي تونل انجماد و سردخانه نگهداري 

 اين .نمي باشند        فراورده هاي توليدي خود به ساير كارگاه ها براي انجماد نيز ه انتقال خود ندارند و مجاز ب

  .به مراكز عرضه حمل وبه مصرف برسند  ًكارگاه ها بايد ترتيبي اتخاذ نمايند تا محصولات توليدي تازه سريعا

  

ام دامي به صورت نمك سود و يا دودي  متقاضيان توليد ، فراوري ، بسته بندي و عرضه فراورده هاي خ :8تبصره 

)  درجه سانتيگراد18منهاي ( تونل انجماد و سردخانه نگهداري   ساخت واحدهاي سردخانه ايبهشده نيازي 

از پيش سرد كن ثانويه مي توان به عنوان سرد خانه نگهداري  صورت در اين.دركارگاه فراوري خود ندارند

 را بتوان در آن توليد  سه روزمحصولاندازه اي باشد كه   به بايدايش آنحداقل گنج بنابر اين. استفاده نمود 

  .نگهداري كرد

   

كه داراي امكانات و شتارگاههاي دام وطيور مجاز  فرآوري وبسته بندي آلايش خوراكي دام وطيورتنها در ك:تذكر 

، ولي درحال حاضر به دليل عدم تجهيز كامل  امكان پذير مي باشداستتجهيزات مربوطه و مورد نياز 

ها در كشور، فراوري و بسته بندي اين آلايش در  كشتارگاهها، به منظور عرضه بهداشتي يكسان اينگونه فراورده

ويا رابي ، شيردان ، هزارلا ، نگاري،گله پاچه گوسفندي ، پاچه گاوي و كله گاوي براي سيواحد هاي مستقل 

دام ويا دل وجگر و و زبان براي دل و جگر و قلوه مستقر در داخل واحد هاي بسته بندي گوشت قرمز ومرغ 

تگذاري با توجه به سياس"در صورتي كه متقاضي در تعهدنامه ارائه شده متعهد گرددسنگدان تميز شده مرغ 

سازمان چنانچه سازمان دامپزشكي توليد و فراوري آلايش را از وظايف كشتارگاه ها اعلام و خروج اين آلايش را 

بدون فراوري و بسته بندي از كشتارگاه ها ممنوع نمايد هيچگونه اعتراضي ندارم و نسبت به توقف فعاليت و يا 

                اقدام و كليه خسارت هاي وارده را متقبل تغيير كاربري طبق ضوابط و دستورالعمل هاي دامپزشكي

مستقر در داخل واحد جديدتأسيس مستقل بلامانع و براي واحدهاي صدور پروانه براي واحد هاي ".مي گردم
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 نمي گردند مجوز موقت فعاليت چهار ماهه بر  كه مشمول پروانه اختصاصيهاي بسته بندي گوشت قرمز ومرغ

   . صادر مي گرددابلاغيورالعمل هاي اساس ضوابط و دست

  

  :  مرغ بصورت مستقلپاي و   آلايش دامكارگاه هاي فراوريبراي احداث   مورد نيازتاسيساتامكانات و 

سالن بسته ( وتوليد  فراوري شامل سالن هاي شستشو  سالنهاي حداقل مساحت در نظر گرفته برايمجموع •

  :ميباشد به شرح ذيل فرآورده ها اين  )بندي اوليه

  حداقل يكصد متر مربع                                       سيرابي و شيردان   .1

سيرابي ، شيردان ، هزارلا و نگاري فقط مجاز به فرآوري  سيرابي شيردان  پروانهمتقاضيان صدور: 1تبصره

  . مي باشند گوسفندي و گاوي

  

  حداقل يكصد متر مربع                                            كله و پاچه   . 2

 به منظور استحصال مغز  فقط مجاز به فرآوري كله و پاچه گوسفندي كله و پاچه  پروانهمتقاضيان صدور: 1تبصره

  .مي باشند  و پاچه گاويو زبان و يا براي عرضه به صورت كامل 

بان بايد جايگاه اختصاصي به  به منظور استحصال مغز و زفرآوري كله و پاچه گوسفندي  درصورت:2تبصره

  .   مترمربع با ارتباط مناسب با سالن شستشو و سالن بسته بندي ثانويه ايجاد گردد25مساحت 

  حداقل يكصد متر مربع                                             كله پاك كني .3

و  اوي به منظور استحصال گوشت كله فقط مجاز به فرآوري كله گ كله پاك كنيپروانهمتقاضيان صدور : 2تبصره

  . باشندي  ، مغز و زبان آن مصورت

  حداقل شصت متر مربع                                 و خرخره نرينه و دنبلان. 4

               وگوسفندي  گاوي  و خرخرهنرينه و دنبلان فقط مجاز به فرآوري  پروانهمتقاضيان صدور اين نوع: 3تبصره

  . براي صادرات مي باشند )دام ( 

   متر مربعيكصد حداقل                                                  پاي مرغ. 5

بخش )(فراوري و بسته بندي اوليه( وسالن توليد) بخش غير تميز ( شامل سالن شستشو وپوست و ناخن گيري 

  ).ميز اختصاص داده شود به بخش ت%60 و غير تميز براي بخش %40حدودا ( .مي باشد) تميز

  

در نظر  كله پاچه گوسفندي و سيرابي شيردان به صورت توأمان باشند با  فراوريچنانچه افرادي متقاضي:1تبصره

سالن (       وتوليد  فراوري شامل سالن هاي شستشو  سالنهاي برايلازم حداقل مساحت مجموعاز % 70 گرفتن
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 بر اساس مساحت كارگاه جديد تاسيس  فراوريسالنهاي  مساحتمجموعبراي  ) متر مربع 140( )بسته بندي اوليه

ي در نظر گرفته شده براي انجام كار در شرايط هاحصول اطمينان از فضا وهاي مورد نظر در اين در دستورالعمل 

واحد هاي سرد خانه اي به صورتي كه شرايط مندرج در اين  و همچنين افزايش ظرفيت و مساحت بهداشتي

     .، بلامانع مي باشدگرددرعايت نيز عمل با توجه به افزايش ظرفيت توليد دستورال

  

( وشت چرخكرده و يا آلايش دام گوشت قرمز متقاضي توليد و بسته بندي گ چنانچه واحدهاي فرآوري :2تبصره

وان گيري در سالن استخ متر مربع 30باشند جايگاهي جداگانه براي هر كدام بمساحت حداقل )  و جگر و قلوه دل

  .وبسته بندي اوليه گوشت قرمز علاوه بر حداقل مساحت مورد نياز بايد اختصاص داده شود

   .) متر مربع10براي هر آلايش ( 

 جگردل و ( خمير مرغ ويا آلايش مرغ  مرغ متقاضي توليد و بسته بنديفراوري گوشتچنانچه واحدهاي : 3تبصره 

 در سالن فراوري وبسته  متر مربع30نه براي هر كدام بمساحت حداقل جايگاهي جداگا باشند ) تميز شدهو سنگدان

  . ) متر مربع10 آلايشبراي هر .( بندي اوليه مرغ علاوه بر حداقل مساحت مورد نياز بايد اختصاص داده شود

  

زم صورت تميز وآماده شده از كشتارگاههاي مجاز كه داراي امكانات وتجهيزات لااين آلايش بايد به : 4تبصره 

فراورده هاي مذكور بوده، تهيه ودر شرايط بهداشتي با حفظ زنجيره سرد در بسته اوليه براي فراوري و آماده سازي 

  .  بسته بندي مجدد گردندر بسته هاي كوچكتر و دبه كارگاه حمل مشخصات  كيلو گرمي و با برچسب 5-10هاي 

   

 اي اي مذكور به مشابه واحدهاي سرد خانهحداقل مساحت واحدهاي سردخانه اي براي واحده: 5تبصره 

  .مي باشد ) و ماهي گوشت قرمز و مرغ(فراورده ها ساير

  : ياد آوري ميگردد 

مجموع مساحت اساس گارخانجات و كارگاه هاي موضوع اين دستورالمل برحداقل ظرفيت براي هر يك از 

قطعه بندي سالن (  گيري و سالن توليد  تخليه احشا ،پوست- شستشو ، سركني  فراوري شامل سالن هايسالنهاي

 سردخانه مساحت واحدهايو متناسب با بسته به نوع كارگاه ) و بسته بندي اوليه، سورت و سايز بندي ، پنجه زني

 تن روزانه 3كه در ادامه محاسبه  شده است ) سردخانه نگهداري ، تونل انجماد ، پيش سردكن اوليه وثانويه ( اي 

ه  تن در يك دوره فراوري سه ماه300 دستورالعمل تعيين ميگردد و برا ي ميگو حداقل ظرفيت بر اساس مفاد اين

  .  ميباشددر سال
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 در صورت بكارگيري تكنولوژي نوين اين حداقل مساحت بر اساس نظريه كميته فني سازمان قابل  :6تبصره

  .تعديل خواهد بود 

  

ل اصلاح نقشه مطابق ضوابط جديد مساحت سالن هاي عمليات واحدهاي پروانه دار موجود كه به دلي : 7تبصره  

  .با كسر ظرفيت ، پروانه قابل تمديد مي باشد% 20آنها كسر مي گردد ، به تناسب حداكثر تا ميزان 

  

كمتر از  % 10براي متقاضيان صدور پروانه بهره برداري ، چنانچه مساحت سالن عمليات حداكثر تا  : 8تبصره 

مي توان در صورت داشتن ساير ضوابط  % 20 در اين دستورالعمل باشد با كاهش ظرفيت معادل ميزان تعيين شده

  .اقدام به صدور پروانه نمود

  

صدور پروانه قطعه بندي وبسته بندي ماهيان منجمد باتوجه به شرايط موجود در حال حاضر فقط براي : 9 تبصره 

 ضمن احداث سرد خانه ن صورت متقاضيان بايستيشكم خالي منجمد مجاز بوده كه در ايخوراكي ماهيان 

نگهداري ماهيان منجمد ورودي كه از سردخانه نگهداري ماهيان بسته بندي شده مستقل باشد، بايد مركزي براي 

قرار مي گيرند سردخانه نگهداري اوليه ) ...و دم وجدا نمودن سر ( براي نگهداري اوليه ماهياني كه مورد فراوري 

و ارتباط مستقيم   روزانهبا مساحتي متناسب ظرفيت توليد و حداقل با ظرفيت سه تن سرد كن اوليه به مشابه پيش

نيازي به احداث پيش  واحد ها در اين احداث نمايد )سالن جداسازي سر و دم و پوست كني (  قسمت غير تميزبا

حداقل مساحت .ي ماهيان تازه استكارگاه هاي فراورو ساير تاسيسات لازم به مشابه . ثانويه نمي باشد  كنسرد

  . متر مربع در نظر گرفته مي شود25) سالن جداسازي سر و دم و پوست كني( لازم براي 

  

فرآوري وبسته بندي غيرهمزمان ماهيان تازه و منجمد در صورت احراز شرايط براي هر يك از اين  : 10  تبصره 

  . بلامانع است كارگاه  تحت عنوان يكفراورده ها  مندرج در اين دستورالعمل

  

 كه در اين  صادرات بلامانع مصارف صنعتي به منظورفرآوري و بسته بندي آبزيان غير خوراكي براي: 11تبصره 

 ، در صورت احراز شرايط لازم مطابق اين دستورالعمل...و فراوري لابستر و ميگوي دريايي صورت همانند

. بلامانع استعايت كامل ضوابط نشانه گذاري ر با ت غير همزمانبه صورفراوري آنها با فراوري ماهيان خوراكي 

آبزيان غير . در متن درخواست نحوه فراوري ، نوع بسته بندي و موارد مصرف را مشخص نمايد  بايدانمتقاضي

 بديهي است .بايد از آبزيان خوراكي منفك و در محل مشخصي از سرد خانه زير صفر  نگهداري شوندخوراكي 
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وري ماهيان مركب و اسكوئيد در بخش غير تميز كارگاه هاي فراوري ماهي يا ماهي و ميگو بايد سالني براي فرا

   .فضاي مناسب براي انجام كار در شرايط بهداشتي در نظر گرفته شودجداگانه براي شستشو و آماده سازي با 

  

   :  تاسيسات سردخانه اي-2 

  .لن عمليات ارتباط مناسب داشته باشدسرد خانه بايد به نحوي طراحي شوند كه با سا
   

   : اوليه و ثانويه پيش سرد كردن •

با قسمت تحويلگيري و مستقيما  اوليه پيش سردكنكه  بايد متناسب با ظرفيت واحد بوده  هامساحت پيش سردكن

مرتبط مي  ثانويه با سالن فرآوري ، تونل انجماد  و پيش سردكن)شستشو ونگهداري( سالن آماده سازي 

  حداقل. مي گردد    توصيه و بسته بندي ثانويه ثانويه با سالن فرآوري پيش سردكنترجيحاً ارتباط مستقيم .باشند

  .مربع است متر12 مساحت مورد نياز

در واحدهاي فراوري گوشت قرمز، فضاي پيش سرد كن اوليه متناسب با ظرفيت به گونه اي بايد باشد  : ياد آوري

اي بدن لاشه  ترين بخش ماهيچه دماي عمق حجيمه ها به راحتي جريان يابد و در نهايت كه هواي سرد دربين لاش

 . درجه سانتيگراد برسد 7 ساعت به بالاتر از صفر درجه و حداكثر به 24پس از 

  

  تونل انجماد •

اسب با امكانات مورد نياز براي انجماد فرآورده بايد به شكلي طراحي و در نظر گرفته شوند كه ظرفيت آن متن 

 36 حداقل فضاي مورد نياز براي تونل انجماد  و براي مراكز با ظرفيت سه تن روزانه باشدظرفيت فراوري واحد

در  .استو ترجيحاً پيش سرد كن ثانويه  داراي ارتباط مستقيم با سالن بسته بندي ثانويه كهمي باشد متر مكعب 

 جهت استقرار آن روي نقشه  همانند تونل انجمادمناسب جايگاهييد با IQF و يا  پليت فريزرصورت استفاده از

  .وددر نظر گرفته ش

  
   

  :سردخانه نگهداري  •

و   ارتباط مناسب)IQF تونل انجماد ، پليت فريزر ، (يسردخانه بايد به نحوي طراحي گردد كه با تاسيسات انجماد

 توليد  سه روزمحصولاندازه اي باشد كه   داشته و حداقل گنجايش آن بهارتباط مستقيم با سالن بسته بندي ثانويه

  .را بتوان در آن نگهداري كرد
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 بر اساس نظريه كميته ظرفيت هاي واحد هاي سرد خانه اي در صورت بكارگيري تكنولوژي نوين حداقل  :1 تبصره

  .فني سازمان قابل تعديل خواهد بود 

پيش سرد ( از  تاسيسات سردخانه اي انتهايي  مرغ و گوشت قرمزبنديمتقاضيان احداث واحدهاي بسته  : 2تبصره 

وهمچنين سالن بسته بندي ثانويه با دو خط توليد مي توانند به بطور ) كن ثانويه ، تونل انجماد ، سردخانه نگهداري

  .مشترك استفاده نمايند

اين اتاق در  .اشدمي بالزامي يا استفاده از يخساز اق نگهداري يخ تآبزيان وجود افراوري در واحدهاي :  3 تبصره

 سر كني و تخليه سالن  و شستشوي اوليهسالن و با) درب(كارگاه هاي فراوري ميگو با سالن سورت بطور مستقيم 

  شستشوي اوليهسالن و در كارگاه هاي فراوري ماهي با. و سكوي تحويلگيري از طريق دريچه ارتباط دارداحشاء

  .دريچه ارتباط دارد سكوي تحويلگيري از طريق ارتباط مستقيم و با

  

  :آزمايشگاه 

 درنظر گرفته شود كه مستقيما به سالن فرآوري ارتباط  تأسيساتنقشهجانمايي محل خاصي براي آزمايشگاه در 

  .نداشته باشد

مي      براي فراورده هايي نظير ميگوكه جنبه صادراتي دارند و يا براي صادرت فراوري و بسته بندي  :تبصره 

      .راي ساير فراورده ها استفاده از آزمايشگاه هاي مورد تأئيد دامپزشكي كفايت مي نمايد گردند لازم و ب

  
 

  

  :تاسيسات جانبي 

 تا يك هفتم تاسيسات اصلي باشد كه شامل دفتر كار ، سرويس  مساحت تاسيسات جنبي بايستي حداقل يك پنجم

سالن غذا خوري و استراحتگاه كارگران متناسب بهداشتي ، رختكن ، انبار لوازم فني باشد و در صورت ضرورت 

  .با تعداد پرسنل علاوه بر فضاي فوق مورد نياز است
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  :رختكن    -1

يك كمد براي ( رختكن به نحوي بايد طراحي شود كه براي هر كارگر حداقل دو جايگاه كمد پيش بيني شود 

يك كمد (  دو كارگر بايد دو كمد مشترك در غير اين صورت هر )لباسهاي كار و يك كمد براي لباس شخصي 

  .داشته باشند) شخصي هايبراي لباسهاي كار و يك كمد براي لباس

 پوشيدن لباس كار در  ورود وپس ازفقط از طريق آن ،موقعيت رختكن بايد به شكلي طراحي گردد كه كارگران 

وارد سالن  "به سالن كار يا مستقيمارفته و از طريق درب ديگر وارد راهرو ارتباطي معرض فضاي آزاد قرار نگ

  .كار گردند

 قبل از ورود به سالن كار نصب روشويي براي شستن دست ها و تعبيه حوضچه ضد عفوني براي شستن و :تبصره 

  .ضد عفوني چكمه ها لازم مي باشد

  

  :سرويس بهداشتي     -2

  .آوري و عمليات راه نداشته باشد توالت ها بايد قبل از رختكن استقرار يافته و مستقيما به سالن فر
   
   انبار   -3

 انبارمواد بسته بندي بايد به نحوي استقرار يابد كه انتقال مواد موجود در آن به محلهاي مورد استفاده ارتباط -1-3

  .مستقيم داشته ، اين انبار محل نگهداري كارتن ، استريج فيلم ، ظروف يكبار مصرف وغيره مي باشد

 و مستقيما  و قابل قفل شدن باشداين انبار مي بايستي جدا از انبار مواد بسته بندي بوده: اد شيميايي انبار مو -2-3

به سالن راه نداشته باشد اين انبار محل نگهداري ضد عفوني كننده ها و مواد شيميايي قابل مصرف در سالن 

  .استفرآوري 

 محلي از مجموعه تاسيسات اصلي در نظر گرفته ،كارگاهبه منظور نگهداري لوازم جنبي : انبار لوازم كار  -3-3

   .باشد

  جدول فواصل 

كليه ضوابط مندرج در جدول نظام دامداري كه براي سردخانه هاي پروتئيني در نظر گرفته شده است براي 

  .واحدهاي فرآوري و بسته بندي لازم الاجرا است
   

  :ضوابط مربوط به واحدهاي موجود

ور پروانه تاسيس واحدهاي فرآوري و بسته بندي در خصوص واحدهاي فوق الذكر نيز رعايت كليه ضوابط صد

  .لازم الاجرا است
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  شرايط و ضوابط بهداشتي تاسيسات و تجهيزات و وسايل مورد نياز
   

   : تاسيسات-الف

   تهويه -

. را تامين نمايد) يگراد  سانت10 -12حدكثر (ساختمان بايد داراي تهويه مناسب بوده به شكلي كه دماي مورد نظر 

و داراي رطوبت مناسب باشد جهت گردش هوا بايد از قسمت تميز به قسمت كثيف سالن بوده و هوا از قسمت 

  .كثيف سالن خارج شود
   
   نور-

 يا مصنوعي مناسب به ميزان كافي بايد در تمام محل وجود داشه و رنگي نباشد و حداكثر نور مورد  نورطبيعي

  :اي مختلف به شرح زيراست نياز در مكانه
   

  ) فوت كندل50( لوكس 540                در محل هائيكه بازرسي صورت ميگيرد

  )  فوت كندل20( لوكس 220                    در محل هائيكه كار صورت ميگيرد

    ) فوت كندل10( لوكس 110                                           در ساير محلها
   
مپ هائيكه در سالنهاي فرآوري تعبيه شده اندبايد داراي پوششي باشند تا در صورت شكستن لامپ باعث لا

  .و ضمنا اين پوششها قابل شستشو باشند. آلودگي فرآورده ها نگردد

   گوشت صورت گرفته و يا به نحوي با فرآوري گوشت در ارتباط هستند بايد داراي شرايط محلهائيكه فرآوري

  .دذيل باشن

   كف- 

كف ، بايد غير جاذب ، غير قابل نفوذ به آب و لغزنده نباشد و همچنين بدون درز و شكاف بوده و براحتي تميز و 

شيب . ضد عفوني گردد و نيز داراي شيب مناسب براي خروج پس آب و هدايت آن به سمت كانال فاضلاب باشد

   .مناسب يك درصد پيشنهاد ميگردد

اضلاب با اندازه و سطح و شكلي انجام گرددكه مايع در آن متوقف نشده و به سهولت  طراحي و ساخت كانال ف

  . جريان يافته و خارج شود
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   ديوار-  

 صاف و بدون درز و سقف تابايد غير قابل نفوذ به آب و قابل شستشو و به رنگ روشن باشد ، ديوارها بايد 

شد كه هيچگونه ماده مضري را به گوشت و فرآورده شكاف بوده و جنس سطح خارجي ديوارهابايد از موادي با

  .بهترين پوشش ديوارها سطوح سيماني صاف و صيقلي باروكش اپوكسي رزين ميباشد. هاي آن منتقل ننمايد
   
   سقف -

سقف به شكلي طراحي و ساخته شود كه از تجمع مواد كثيف ، ورشد قارچها و پوسته پوسته شدن جلوگيري 

  . متر تعيين ميگردد5/3ميز شدن باشد و حداقل ارتفاع سالن عمليات شود و براحتي قابل ت

كليه اتصالات بين ديوار به ديوار و ديواربه كف بايد داراي انحنا بوده و زاويه تند نداشته به شكلي كه از تجمع 

  .اين محلها جلوگيري به عمل آمده و به راحتي قابل شستشو و ضدعفوني باشد مواد در
   
   پنجره ها-

  و پنجره هايي كه باز ميگردند بايدپنجره هابايد بشكلي طراحي و تعبيه شود كه ازتجمع مواد جلوگيري گردد

  .بوسيله توري پوشيده شوند ، توري ها بايد به راحتي قابل جابجايي به منظور شستشو باشند

 داراي شيب مناسب به پنجره ها بايد همسطح ديوارهاي داخلي بوده ودر صورت وجود طا قچه زير پنجره بايد

و با موادي پوشيده شوند كه در صورت شكسته شدن  طرف داخل بوده تا از تجمع گرد و خاك جلوگيري گردد

  .باعث مخاطره در فراورده نشود

   درب ها-

سطح آنها بايد صاف بوده و سطوح غير جاذب داشته و قابل شستشو و ضدعفوني باشد و همچنين در محل هائيكه 

  .حتي المقدور دربها بدون دخالت دست باز و بسته شوندنياز باشد 

  .كليه درب هائيكه به محوطه بيرون از سالن عمليات راه دارند بايد مجهز به پرده هوا باشند

  )سرويس بهداشتي ( شويي و توالت رو -

افي و تهويه توالت بايد به شكلي ساخته شوند كه از تخليه بهداشتي آنها اطمينان حاصل گردد و داراي نور ك

و همچنين  و همانطوريكه قبلا گفته شد به سالنهاي عمليات مستقيما راه نداشته .   و آب گرم وسرد باشدمناسب

شويي   رو آب سرد و گرم ، صابون مايع ، حوله كاغذي يكبار مصرف بوده و كنارهرهايي باشويي مجهز به رو

  .يك سطل درب دار قرار گيرد 
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  :ئل مورد نياز  تجهيزات و وسا  - ب

 نگرديده و تمام سطوح آن فراوردهاين تجهيزات و وسايل بايد به شكلي طراحي و ساخته شوند كه باعث آلودگي 

  .براحتي قابل تميز كردن و ضد عفوني باشد

در سالن عمليات گوشت قرمز تعبيه ريل ازابتداي محل سكوي تخليه تا پيش سردكن و از پيش سردكن به : تبصره 

مليات الزامي مي باشد بنحوي كه انتقال لاشه از سكوي تخليه به پيش سردكرن و از بيش سردكن تا سالن سالن ع

عمليات بدون دخالت دست صورت گيرد وشيارها و قسمتهاي مختلف ريل نيز بايد براحتي تميز شده و ضدعفوني 

  .گردد

  .ي گردند مانند چوب مناسب نميباشدضدعفوني نم و استفاده از مصالح و موادي كه بطورمناسب و كافي تميز

شويي وجود رو در كنارهر ودركليه محلهاي لازم نظير رختكن بايد تعدادمناسب روشويي نصب ودر سالن عمليات

صابون مايع ، حوله كاغذي يكبار مصرف و ماده ضد عفوني كننده مناسب وهمچنين سطل زباله درب دار ضروري 

  .ميباشد

  .ضروري است هاي فراوريمحل هاي ورودي به سالنتعبيه حوضچه ضد عفوني در 

كليه اتصالات ثابت روي ديوارها مانند لوله هاي آب و كابل هاي برق بايد داراي فاصله مناسب از ديوار يا كف  

  .بوده به شكلي كه قسمتهاي پشتي آنها براحتي تميز گرديده و از تجمع مواد جلوگيري گردد

  

 از ري وبسته بندي گوشت صورت مي پذيرد بايد داراي امكانات مناسب و كافيدرتمام محلهائيكه عمليات فرآو

 براي تميز كردن و ضدعفوني ابزارمورد استفاده مانند چاقو ،  درجه سانتيگراد 80جمله دستگاه هاي توليد آب 

  . باشددرهنگام كار...ساتور و

  : تبصره -

ات و مواد غير خوراكي قبل از خارج كردن آنها از كارگاه واحد بايد داراي محلهاي مناسبي براي انبار كردن ضايع

 بايد ازسطلها يا بشكه هاي درب دار بزرگ بدين منظور .دن ضايعات در پايان هر شيفت كاري تخليه مي گرد.باشد

غيرخوراكي بايد به شكلي باشد كه آنها را از دسترس  درهر صورت انباركردن ضايعات ومواد. استفاده نموده 

بوسيله آنها جلوگيري ... ت موذي دورنگه داشته و همچنين از آلوده شدن مواد غذايي ، آب آشاميدني و حيوانا

  .و محل آن براحتي قابل شستشو و ضد عفوني كردن باشد.گردد

 ، صابون  مجهز به آب سرد و گرمبه تعداد كافي و بايد ي تعبيه شده در رختكن ها و سالن هاي كار شويي هارو

شويي يك سطل زباله درب دار براي انداختن حوله روه كاغذي يكبار مصرف بوده و در كنار هر مايع ، حول

   . استفاده قرارگيرد زكاغذي بعدا
   



23 

  :شرايط آب مصرفي 

آب مصرفي در واحد بايد شرايط آب آشاميدني را دارا بوده و با فشار مناسب در تمام محل هاي مورد نياز در 

انات كافي براي ذخيره و استفاده از آب در مواقع ضروري مهيا باشد در تمام ارجح هست امك. دسترس باشد

در سالن عمليات شيرهاي آب بايد از نوع . ساعات كار آب گرم بهداشتي با فشار و ميزان كافي در دسترس باشد

      .پدالي باشد

  :تذكر 
اده كه به صورت خام عرضه مي شوند صدور پروانه براي فراوري هر نوع فراورده خام دامي از جمله غذاهاي آم

گوشت قرمز ، مرغ ، (آن اشاره نشده است بسته به ماهيت فراورده ر اين دستورالعمل به طور مشخص به و د

درصورت رعايت اصول وضوابط مندرج در اين دستورالعمل و در نظر گرفتن فضاي لازم كار در سالن )آبزيان 

 و نظافت  گرددام عمليات فراوري در شرايط بهداشتي فراهمفراوري براي نصب دستگاههاي خاص كه انج

در اين ارتباط لازم است ضمن . به سهو لت امكانپذير باشد، بلامانع است نيزوشستشو وضد عفوني دستگاه ها

  نقشه تأسيسات ودربافت مدارك مورد نياز كه در اين دستورالعمل به آن اشاره شده است نسبت به اخذ و ارسال

شرايط نگهداري ، عمر امل توصيف فراورده ،مراحل فراوري ، مواد اوليه افزودني، موارد مصرف ،طرح كه ش

 پس از تأييد بديهي است براي دريافت پروانه بهره برداري. شكل بسته بندي و عرضه ميباشد اقدام گرددماندگاري،

ب مشخصات بر اساس ضوابط  علاوه بر مدارك مورد نياز ارائه نمونه برچسدفتر نظارت بر بهداشت عمومي

  .مي باشدلازم مندرج در اين دستورالعمل 
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  )متر مربع(  سالن هاي فرآوري فراورده هاي گوشتيحداقل مساحت"١"جدول شماره 
   تن روزانه3ظرفيت توليد 

         نوع فراوري

  

  نام سالن

  ماهي و ميگو  آلايش غير خوراكي  آلايش خوراكي  گوشت قرمز  مرغ

  15  30  40  ــ  20  شستشو اوليه

  12  ــ  ــ  ــ  ــ  اتاق يخ

  ــ  ــ  ــ  ــ  سردخانه زير صفر اوليه
ماهيان منجمد خوراكي 

  12شكم خالي 

تخليه اندرونه و سركني 

  ماهي و ميگو
  25  ــ  ــ  ــ  ــ

سالن فراوري و بسته 

  بندي اوليه
80  100  60  30  

  35ماهي 

  200سوريمي و ميگو 

پيش سردكن اوليه و 

  ثانويه
12  12  12  12  

  0اوليه 

  12ثانويه 

  M336  M336  M336  M336  M336  تونل انجماد

سرد خانه نگهداري زير 

  صفر

روز 3قابليت نگهداري 

  توليد

روز 3قابليت نگهداري 

 توليد

روز 3قابليت نگهداري 

 توليد

قابليت نگهداري 

روز توليد3  

روز 3قابليت نگهداري 

 توليد

  30  30  30  30  30  سالن بسته بندي ثانويه

سالن چرخكرده 

  گوشت قرمز
  ــ  ــ  ــ  30  ــ

سالن چرخكرده 

  گوشت مرغ
  ــ  ــ  ــ  ــ  30

 سالن دل و جگر و قلوه

  دام
  ــ  ــ  ــ  30  ــ

  ــ  ــ  ــ  20  ــ   دامسالن مغز و زبان آماده

  ــ  ــ  ــ  30  ــ  سالن خمير گوشت قرمز

  ــ  ــ  ــ  ــ  30  سالن خمير مرغ

سالن سنگدان 

  چرخكرده مرغ
  ــ  ــ  ــ  ــ  30

سالن دل ، جگر 

  وسنگدان مرغ
  ــ  ــ  ــ  ــ  30

  30  ــ  ــ  ــ  ــ  سالن خمير ماهي

سالن استحصال مغز و 

  زبان گوسفندي
  ــ  ــ  25  ــ  ــ

  

  

  



25 

  2  شمارهجدول

  

گروه بندي كارگاه هاي بسته بندي فراورده هاي خام دامي به منظور به كار گيري مسئول بهداشتي فني براساس نوع 

  مسئول فني بهداشتي اه و سطح تحصيلاتكارگ

  نوع واحد
گروه بندي بر اساس ظرفيت 

  پروانه

حداقل مدرك تحصيلي 

  مسئول فني بهداشتي

  توضيحات

  علاوه بر يك نفر دكتر دامپزشك

 گوشت قرمز .1

 مرغ .2

 ماهي .3

 ماهي وميگو .4

 گوشت چرخكرده .5

 خمير گوشت .6

 خمير مرغ .7

دل و (آلايش خوراكي دام  .8

 )جگر و قلوه

     كي طيورآلايش خورا .9

 )دل و جگر و سنگدان( 

 پاي مرغ .10

 گله پاچه گوسفندي .11

 گله گاوي .12

 سرد خانه مواد پروتيئني .13

       خام دامي

 هر كارگاه بسته بندي

 محصول 2يا 1داراي (

)توليدي  

 دكتر دامپزشك

در صورت توليد 3يا 4 محصول 

يك نفر  كارشناس و يا كاردان 

 دامپزشكي

در صورت توليد5يا 6 محصول 

نفر  كارشناس و يا كاردان دو 

دامپزشكي يا يك نفر دكتر 

 دامپزشك

در صورت توليد7يا 8 محصول 

سه نفر  كارشناس و يا كاردان 

دامپزشكي و يا يك نفر دكتر 

دامپزشك به همراه يك نفر 

 كارشناس و يا كاردان دامپزشكي

 محصول10 يا 9در صورت توليد

كارشناس و يا كاردان چهار نفر 

و نفر دكتر دامپزشكي و د

دامپزشك ويا يك نفر دكتر 

دامپزشك  به همراه دو نفر 

  كارشناس و يا كاردان دامپزشكي
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  2 شمارهادامه جدول

  

گروه بندي كارگاه هاي بسته بندي فراورده هاي خام دامي به منظور به كار گيري مسئول بهداشتي فني براساس نوع 

  مسئول فني بهداشتيكارگاه و سطح تحصيلات 

  مسئولين بهداشتي  ع واحدنو
حداقل مدرك تحصيلي 

  مسئول فني بهداشتي

  توضيحات

علاوه بر يك نفر دكتر 

  دامپزشك

 خمير ماهي  .14

 سوريمي .15

 مرغ برگر .16

 ماهي برگر .17

 ناگت مرغ .18

   آلايش غير خوراكي دام .19

 )نرينه ، دنبلان و خرخره( 

 ساير فراورده هاي خام                                           .20

  دامي
 هر كارگاه بسته بندي

 محصول توليدي 2يا 1داراي (

(  

  دكتر دامپزشك

در صورت توليد 3يا 4 

محصول يك نفر  كارشناس و 

 يا كاردان دامپزشكي

در صورت توليد5يا 6 محصول 

دو نفر  كارشناس و يا كاردان 

دامپزشكي يا يك نفر دكتر 

 دامپزشك

در صورت توليد7يا 8 محصول 

و يا كاردان سه نفر  كارشناس 

دامپزشكي و يا يك نفر دكتر 

دامپزشك به همراه يك نفر 

كارشناس و يا كاردان 

 دامپزشكي

  محصول10يا9در صورت توليد

چهار نفركارشناس و يا كاردان 

دامپزشكي و دو نفر دكتر 

دامپزشك ويا يك نفر دكتر 

دامپزشك  به همراه دو نفر 

كارشناس و يا كاردان 

  دامپزشكي
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  عمل نشانه گذاري فرآورده هاي خام داميدستورال
 

 برچسب  پوشش  پلاستيكي و رويه ي بر رويمشخصات هر محصول با يد به صورت خوانا و با رنگ پاك نشدن

  .  چاپ و يا درج شود يكارتن  به زبان فارس

 )نامي كه در پروانه بهره برداري درج شده است (نام كاركاه و يا شركت  -1

دو (  رقم سمت راست كد پروانه بهره برداري 6 : ...اداره كل دامپزشكي استان  برداري از عبارت كد پروانه بهره -2

 .بايد درج شود) رقم بعدي كد رمز يا سريال 4رقم اول كد استان و 

بر روي آن ) تازه و يا منجمد(مشخصات هر برچسب بر اساس يك شكل عرضه :  نام ونوع و شكل عرضه  فرآورده  -3

  .درج مي گردد

 سال/ ماه / برحسب روز:  يخ توليد تار -4

درج عمر ماندگاري فراورده هاي خام دامي بايد بر اساس نوع وشكل عرضه فراورده مطابق بخشنامه : تاريخ انقضاء  -5

 شود

 درجه سانتي گراد براي محصولات منجمد و صفر تا چهار 18منهاي ( بر اساس شكل عرضه: شرايط نگهداري  -6

 ) ت تازهدرجه سانتيگراد براي محصولا

 آدرس وشماره تلفن كارگاه -7

 شماره بچ محصول -8

 درج نمايد ، بايد ي بسته بندي بر روي در صورتيكه كارگاه بسته بندي  در نظر دارد آرم و يا نام ويژه ا-1تبصره 

  . اداره كل دامپزشكي استان مربوط الزامي استبهآرم و يا نام مذكور قبلاً به ثبت رسيده وارائه كپي تاييد شده 

نام ، (        اختصاص فضايي از رويه كارتن و بسته بندي و يا برچسب محصولات جهت ذكر مشخصات– 2تبصره 

 ت موافقت كتبي كارگاه بسته بندي كننده وارائه گواهي ثبت آرمسفارش دهنده در صور)   و نام تجاريآدرس وآرم

  . بلامانع است علاوه بر چاپ مشخصات كارگاه يا نام تجاري

  .شركت ها بايد اساسنامه خود را ارائه نمايند  – 3ه تبصر

  برروي برچسب الزامي است سفارش دهنده درج نام اصلي   – 4تبصره 

 با توجه به اينكه قطعات  گوشت ويا ساير فراورده هاي كارتني  به همراه پوشش پلاستيكي  نهايتاً در – 5تبصره 

 ي دقيقاً مطابق مشخصات مندرج برروي كارتن بايستيرو گردد مشخصات درج شده بر ي  ميكارتن بسته بند

  .برچسب پلاستيكي حاوي هر يك از قطعات  گوشت ويا ساير فراورده خام دامي  موجود در آن باشد 
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   فراورده هاي خام دامي                         ي مورد استفاده  در بسته بنديويژگي هاي پوشش پلاستيك

 ي شيميايي هايويژگ -1

  .باشد  ) Food  grade( مواد غذايي ينس مناسب جهت بسته بنداز ج )1-1

 . را نداشته باشديقابليت جذب چرب )1-2

  باشديغير سم )1-3

 از مواد باز يافت شده نباشد  )1-4

  ي فيزيكي هايويژگ  @ >

  . سالم ، پاكيزه و استفاده نشده  باشد يهنگام بسته بند )  1- 2

  .يرات درجه حرارت محيط ناچيز باشد ساط و انقباض آن در برابر تغيبقابليت ان ) 2-2

  . داشته باشد يقدرت كشش خوب ) 2-3

  . داشته باشد ي  خوبي ، نرم بودن و انحناپذيريقابليت خم شدگ ) 2-4

  .شفاف باشد  ) 2-5

 فرآورده ، درج اطلاعات ذيل برروي كارتن  ي مصرف كننده از ويژگيهايباتوجه به لزوم افزايش آگاه : 6تبصره  

  . است ي الزاممنجمدندي گوشت قرمز بسته ب

  :  مصرف كننده گرامي گوشت قرمزمنجمدسالم وبهداشتي  بايدداراي ويژگيهاي  زير باشد

گوشت بايد  به رنگ طبيعي و كاملاً تميز بوده وپس از  انجماد  زدايي  سفتي و قوام   .1

 .خاص خود را  داشته  و  لزج و چسبناك نباشد 

جماد خارج نشده و پس از انجماد زدايي هيچگونه بوي غيرطبيعي  تا هنگام  مصرف  از ان .2

 .نظير بوي ترشيدگي يا تعفن از آن به مشام نرسد 

   بسته بندي بايد سالم و فاقد خونابه باشد   .3
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  مصرف كننده گرامي مرغ منجمدسالم وبهداشتي  بايدداراي ويژگيهاي  زير باشد

اري از هرگونه پارگي يا تورم ، خونمردگي يا پوست بطور يكنواخت برروي بدن كشيده و ع .1

 .تغييررنگ و خراش ، كاملاً تميز و بدون پر و نيز آثار سوختگي ناشي از انجمادباشد 

 .امعاء واحشاء آن بطور كامل تخليه شده باشد  .2

I.  تا هنگام  مصرف  از انجماد خارج نشده و پس از انجماد زدايي هيچگونه بوي غيرطبيعي نظير

  گي يا تعفن از آن به مشام نرسدبوي ترشيد

  

بلا مانع  ر صورت درج مشخصات با زبان فارسيقيد هريك از مشخصات بر چسب با عبارات لاتين د :7تبصره 

  .است

 اداره كل دامپزشكي به نمونه برچسب در دو شكل تازه ومنجمد براي صدور پروانه بهره برداري ارائهبديهي است 

 .استان الزامي است
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1ماره پيوست ش  
   دريافت�فرم بازديد از زمين براي 

  پروانه بهداشتي تاسيس)   تمديد�(

 

� دامداري      �مرغداري     � كارگاه/  كارخانه  

: ............نوع: ...........       نوع: ...........         نوع  

  

  :مشخصات متقاضي) الف

  

   شخص حقوقي� شخص حقيقي             �        

   خصوصي� تعاوني   � نهادهاي عمومي   � وابسته به دولت    � دولتي   �: ..............                         نام  

  : ...................نام مدير عامل: ........................شركت/ بنياد /                                                  نام سازمان 

  : ....................شماره شناسنامه: ......................... شغل فعلي: ........................                ميزان تحصيلات          

  : ...................متولد: ............................                          صادره

  ....................................................................................................: ....آدرس مكاتبه:                نشاني 

  : ....................................همراه: ............................... دفتر: ........................... منزل:          تلفن تماس 

  

  

 

  :  پيشنهاديمشخصات زمين) ب

  

  : .....................روستا: ......................... بخش: ............................ شهرستان: .......................... استان:         نشاني زمين

  ..................................................................: ...................................از اصلي: ..............................شماره پلاك فرعي

  )متر* ...............................متر : ...................................ابعاد(متر مربع : .....................................................به مساحت
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  : موقعيت استقرار-2    

 

  قه صنعتيمنط�

  : ....................نام

  منطقه كشاورزي�

.............................  

  منطقه مسكوني�

...........................  

  منطقه تجاري�

...........................  

            

  خير�لي              ب�شهرك است؟          /         آيا زمين پيشنهادي، خارج از محدوده بيست ساله شهر 

  

  ) :بنا به استعلام از اداره كشاورزي محل(نوع زمين از ديدكاه كشاورزي  

   غير قابل كشت�  نيمه باير                   �قابل كشت                    �               

 :منابع تامين آب 

 

  چاه عميق�

  حلقه: ........تعداد

  : ...........آبدهي

  يق چاه نيمه عم�

  حلقه: ..........تعداد

  :...........آبدهي

  قنات�

  : .......آبدهي

  حقابه رودخانه�

  :..........به ميزان

  )شهري(آب لوله كشي �

  اينچ: ............قطر انشعاب

  :.........آبدهي

  : .........................)ه تاريخ ب................ بشماره (  دارد�  ندارد                �اجازه حفر چاه از وزارت نيرو      

  متري زير زمين:....................... سطح ايستادگي آب 

 :منابع تامين برق 

  )  تجاري� صنعتي                     �كشاورزي                �(آمپر             :...............   برق منطقه اي �

  :......................)نوع :................. تعداد ديزل و موتور ژنراتور ( وات آمپر. لوكي:.................  برق اضطراري�

  :  نوع مالكيت 

  �داراي سند مالكيت شخصي رسمي 

  � شخصي عادي

  :..................بنام

  � استيجاري  عادي

  � استيجاري اوقافي

  سال:........ مدت اجاره 

  � واگذاري

  

  :.........نوع:........ نده دستگاه واگذار  كن

  

  � غيره
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  : وضعيت تطابق با نظام دامداري-پ 

                                                                              :                                                                                              جدول فواصل 

  :فاصله زمين تا

حداقل فاصله لازم ، برابر ضوابط                                                                                                                                     مسكونيمناطق 

                                                                                                                                                    نظام دامداري و شرايط منطقه
                               شهرك           / محدوده نزديكترين شهر

  متر............................  متر............................  .......................:با جمعيت  :..............................بنام

  متر............................  متر............................  .......................:با جمعيت  :..............................بنام

  آبادي/  محدوده نزديكترين روستا

  متر............................  متر............................  :خانوار......................... با  :..............................بنام

  متر............................  متر............................  :خانوار................... ......با  :..............................بنام

  محدوده تاسيساتي كارخانجات 

  متر............................  متر..................................  : ........................... :بنام  جوجه كشي

  

  متر............................  متر..................................  : ........................... :امبن  خوراك دام و طيور

  

  متر............................  متر..................................  : ........................... :بنام  كشتارگاه دام

  

  متر............................  متر..................................  .................. :: .........بنام  كشتارگاه طيور

  

  متر............................  متر..................................  : ........................... :بنام  سردخانه مواد پروتئيني

  

  متر............................  متر..................................  ............... :: ............بنام  واحد بسته بندي

  

  متر............................  متر..................................  :............................ :بنام  مركز عمل آوري فرآورده هاي دامي

  :و طيور  رورش انواع دام     محدوده تاسيساتي مراكز پ

  متر............................  متر.................................  :........................... : بنام  ............................................... 

  متر............................  متر.................................  .... : :........................بنام  ............................................... 

  متر............................  متر.................................  :............................ : بنام  ............................................... 

  متر............................  متر.................................  :............................ : بنام  .............................................. 

  ترم............................  متر.................................  :............................ : بنام  ميدان خريد و فروش دام
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  حداقل فاصله لازم ، برابر ضوابطساير عوارض تاسيساتي                                                                                         

    نظام دامداري و شرايط منطقه                                                                                                                                                  

  متر......................  متر...............................  :............................. : بنام  .........صنايع غذايي نوع 

  

  متر......................  متر...............................  :............................. : بنام  ساير صنايع    كوچك

  

  متر.......................  متر...............................  :............................. : بنام  متوسط

  

  متر.......................  متر...............................  :............................. : بنام    بزرگ

  

  متر.......................  متر...............................  :............................. : بنام  حريم فرودگاه

  

  متر.......................  متر...............................  :............................. : بنام  جاده اصلي/حريم اتوبان 

  

  متر.......................  متر...............................  :............................. : بنام  ريم خط آهنح

  

  متر.......................  متر...............................  :............................. : بنام  حريم دكل هاي برق فشار قوي

  

  متر.......................  متر...............................  ............................. : :بنام  حريم قنات

  

        عوارض طبيعي

  متر.......................  متر...............................  :............................. : بنام  حريم دريا

  

  متر.......................  متر...............................  ................ : :.............بنام  حريم رودخانه

  

 

   بلي   � خير       �آيا در زمين پيشنهادي تاسيساتي وجود دارد؟       ) ت

  :............... قابل استفاده به عنوان تاسيسات اصلي�

  .....:.......... قابل استفاده به عنوان تاسيسات جنبي�

   غير قابل استفاده �
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           مسكوني  ر تاسيسات موجود از محدوده مناطقجايگاه استقرا فاصله زمين و (كروكي دقيق زمين پيشنهادي 

):ساير عوارض / دامداري و مرغداريها انواع/ كاركاه ها/ كارخانجات/    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                         نام و نام خانوادگي                                                              متقاضي   ء  امضا-نام و نام خانوادگي        

  امضاء–كارشناس  بازديد كننده                                                                                                           

                         محل خدمت

انجام شده است و مسئوليت هر گونه مغايرت با فاصله  موجود GPS بدون دستگاهGPS اندازه گيري فاصله ها با دستگاه 

  .به عهده اينجانب مي باشد

  .......كارشناس اداره كل دامپزشكي استان  

                      ء  امضا-ينام و نام خانوادگ  

متعهد ميگردم كه  با رعايت فاصله مشخص شده در ............................... متقاضي ..................................شركت / اينجانب آقاي 

فاصله ها ي موجود كروكي و بااخذ مجوز هاي لازم نسبت به تاسيس اقدام نمايم و چنانچه هر گونه دخل و تصرفي در 

متعهد مي گردم هرگونه ساخت " ضمنا. صورت گيرد عواقب قانوني آن را به عهده گرفته و هيچگونه اعتراضي نداشته باشم

  .                                        به اطلاع دامپزشكي برسانم"وساز در محدوده كروكي مشخص شده از تاسيسات خود را كتبا

  ء  امضا-                                                                                          نام و نام   خانوادگي              

  مهر شركت  
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  ):براي متقاضيان تمديد پروانه تأسيس( كارخانه /گزارش پيشرفت عمليات احداث دامداري ) ث

 :تاسيسات 

  :...................................................................................................................نوع پيشرفت فيزيكي در ساخت و ساز 

................................................................................................................................................................................................  

.................................................................................................................................................................................................  

  : ................................................................................................................رفت فيزيكي در ساخت و سازدرصد پيش 

...............................................................................................................................................................................................  

.................................................................................................................................................................................................  

..................................................................................................................................................................................................  

  ...................................................................................................: ...................جمع مساحت تاسيسات احداث شده 

..................................................................................................................................................................................................  

..................................................................................................................................................................................................  

 :تجهيزات 

  : :.................................................................................................................................ماشين آلاتسفارش و خريد  

..................................................................................................................................................................................................  

.................................................................................................................................................................................................  

  :..................................................................................................................................نصب ماشين آلات و تجهيزات 

..................................................................................................................................................................................................  
.................................................................................................................................................................................................  

  : :....................................................................................................................................راه اندازي و توليد آزمايشي 

.................................................................................................................................................................................................  

..............................................................................................................................................................................................  
 :كروكي جايگاه تاسيسات احداث شده در زمين 
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  :نظريه كارشناس) ج

  

واجد .......................................................... :................كارخانه/ دامداري ................................................... از نظر اينجانب 

  .شرايط دريافت پروانه بهداشتي تاسيس مي باشد

  

                                                                                                        تاريخ و امضاء   

                                                                                   كارشناس بازديد كننده                              

                                                                                                             محل خدمت  

  :نظريه اداره كل دامپزشكي استان ) چ

  مندرجات فرم و نظريه كارشناس مورد تائيد مي باشد

  

                     تاريخ و امضاء                                                               تاريخ و امضاء

  ..…         رئيس اداره نظارت بر بهداشت عمومي                                  مدير كل دامپزشكي استان 
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2ارهپيوست شم  

 

 نمونه برچسب هاي فراورده هاي خام دامي
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 نمونه برچسب گوشت قرمز 

 
  ........كارگاه بسته بندي 

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )منجمد(ران گوساله 

  :                                             تاريخ توليد

  ماه   پس از توليد12:: تاريخ انقضا 

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

  :  تلفن 

  ........كارگاه بسته بندي

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )تازه(ران  گوساله 

  :                                         تاريخ توليد

   ساعت پس از توليد72: نقضا تاريخ ا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

  :  تلفن 

  ........كارگاه بسته بندي 

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )منجمد(سردست گوساله 

  :                                             تاريخ توليد

  ماه   پس از توليد12:: نقضا تاريخ ا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

  :  تلفن 

  ........كارگاه بسته بندي

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )تازه(سردست  گوساله 

  :                                         تاريخ توليد

   ساعت پس از توليد72 : تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

  :  تلفن 

  ........كارگاه بسته بندي 

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )منجمد(ران گوساله 

  :                                             تاريخ توليد

  ماه   پس از توليد12::  تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

  :  تلفن 

  

  ........كارگاه بسته بندي

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )تازه(ران  گوساله 

  :                                         تاريخ توليد

   پس از توليد ساعت72:  تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

  :  تلفن 
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  نمونه برچسب گوشت قرمز
  .......كارگاه بسته بندي

  

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )منجمد(سردست گوسفندي 

         :                                       تاريخ توليد

   ماه   پس از توليد9:   تاريخ انقضا 

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  :  آدرس 

  :  تلفن

  .......كارگاه بسته بندي

  

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )تازه(سردست گوسفندي 

       :                                      تاريخ توليد

   ساعت   پس از توليد72:  تاريخ انقضا 

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  :  آدرس 

  :  تلفن

  .......كارگاه بسته بندي

  

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  :كشور

  )منجمد(قلوه گاه گوساله 

                   :                             تاريخ توليد

   ماه   پس از توليد12:  تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  :  آدرس 

  :  تلفن

  .......كارگاه بسته بندي

  

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  

  )تازه(قلوه گاه گوساله 

                      :                          تاريخ توليد

   ساعت   پس از توليد72:  تاريخ انقضا 

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  :  آدرس 

  :  تلفن

  .......كارگاه بسته بندي

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )منجمد(راسته گوساله 

                       :                        تاريخ توليد

   ماه   پس از توليد12:  تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  :  آدرس 

  :  تلفن

  

  .......كارگاه بسته بندي

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )تازه(راسته گوساله 

                  :                          تاريخ توليد

   ساعت   پس از توليد72:  تاريخ انقضا 

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  :  آدرس 

  :  تلفن
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  نمونه برچسب گوشت مرغ
  ..............كارگاه بسته بندي

  

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )جمدمن(           ران مرغ گوشتي  

  :                                             تاريخ توليد

    ماه پس از توليد9:  تاريخ انقضا 

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

:تلفن  

  ..............كارگاه بسته بندي

  

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )تازه (ران مرغ گوشتي 

  :                                             تاريخ توليد

   ساعت پس از توليد72: تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

  ..............كارگاه بسته بندي

  

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )منجمد( شنيسل مرغ گوشتي          

  :                                            تاريخ توليد

    ماه پس از توليد9:  تاريخ انقضا 

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

  ..............كارگاه بسته بندي

  

   ...... :كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )تازه(شنيسل مرغ گوشتي  

  :                                          تاريخ توليد

   ساعت پس از توليد72: تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

 ..............كارگاه بسته بندي

   : ......كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )منجمد(بال و گردن مرغ گوشتي  

  :                                            تاريخ توليد

    ماه پس از توليد9:  تاريخ انقضا 

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

  

  ..............كارگاه بسته بندي

  ... : ...ي استان كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشك

  )تازه(بال وگردن مرغ گوشتي  

  :                                              تاريخ توليد

   ساعت پس از توليد72: تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  
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  نمونه برچسب گوشت چرخكرده
  ....شركت بسته بندي

  

  ... : ... برداري از اداره كل دامپزشكي استان كد پروانه  بهره

  )منجمد(گوشت چرخكرده  گوساله 

  :                                              تاريخ توليد

  ماه   پس از توليد3:   تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

  ....شركت بسته بندي

  

  ... : ... برداري از اداره كل دامپزشكي استان كد پروانه  بهره

  )تازه(گوشت چرخكرده  گوساله 

  :                                              تاريخ توليد

   ساعت پس از توليد48:  تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

  ....شركت بسته بندي

  

  ... : ... برداري از اداره كل دامپزشكي استان كد پروانه  بهره

  )منجمد(گوشت چرخكرده  گوسفندي 

  :                                             تاريخ توليد

   ماه   پس از توليد3:   تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

:تلفن  

  ....شركت بسته بندي

  

  ... : ... برداري از اداره كل دامپزشكي استان كد پروانه  بهره

  )تازه(گوشت چرخكرده  گوسفندي 

  :                                              تاريخ توليد

  ساعت پس از توليد48:  تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

  ....شركت بسته بندي

  ... : ...برداري از اداره كل دامپزشكي استان كد پروانه  بهره 

  )منجمد(گوشت چرخكرده گوسفندي و گوساله 

  .... %گوساله%  ...گوسفندي

  :                                            تاريخ توليد

   ماه پس از توليد4:  تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

  

  .... بسته بنديشركت

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )تازه(گوشت چرخكرده گوسفندي و گوساله 

  .... %گوساله... % گوسفندي

  :                                            تاريخ توليد

   ساعت پس از توليد48: تاريخ انقضا

   سانتيگراد درجه4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  
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  )دل وجگر و قلوه(نمونه برچسب آلايش خوراكي دام
  ..............كارگاه بسته بندي

  

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )منجمد(جگر گوساله 

  :                                            تاريخ توليد

  ماه   پس از توليد3  : تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

  ..............كارگاه بسته بندي

  

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )تازه(جگر گوساله 

  :                                         تاريخ توليد

  ساعت پس از توليد 48:  تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

  ..............كارگاه بسته بندي

  

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )منجمد(جگر گوسفندي 

  :                                    تاريخ توليد

  پس از توليد ماه   3:   تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

  : تلفن

  ..............كارگاه بسته بندي

  

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )تازه(جگر گوسفندي 

  :                                    تاريخ توليد

  يدساعت پس از تول48:  تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

  ..............كارگاه بسته بندي

  

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )منجمد(دل گوسفندي 

  :                                             تاريخ توليد

  يد ماه پس از تول4:  تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

  

  ..............كارگاه بسته بندي

  

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )تازه(دل گوسفندي 

  :                                             تاريخ توليد

  يد ساعت پس از تول48: تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  
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  تخمگذار/ نمونه برچسب گوشت مرغ مادر
  ..............كارگاه بسته بندي

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )منجمد(ران مرغ تخمگذار  

  :    تاريخ توليد

                                            

    ماه پس از توليد9:  تاريخ انقضا 

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

  ..............كارگاه بسته بندي

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )تازه(ران مرغ تخمگذار  

  :    تاريخ توليد

                                            

   ساعت پس از توليد72: تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

 ..............كارگاه بسته بندي

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )منجمد(خمير مرغ  

  ويژه مصرف در صنايع غذايي

  :                                          يد  تاريخ تول

    ماه پس از توليد3: تاريخ انقضا 

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

:تلفن   

 ..............كارگاه بسته بندي

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )منجمد(مرغ بي استخوان  

  ف در صنايع غذاييويژه مصر

  :                                           تاريخ توليد

   ماه پس از توليد9: تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

 ..............كارگاه بسته بندي

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )منجمد(غ مادر  ران مر

  :    تاريخ توليد

                                            

    ماه پس از توليد9:  تاريخ انقضا 

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  
 

 ..............كارگاه بسته بندي

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

  )تازه(ران مرغ مادر  

  :    تاريخ توليد

                                            

   ساعت پس از توليد72: تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  
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  نمونه برچسب ماهي

  

  ………………………شركت

كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي 

  . : .....استان 
    : نام ماهي 

           فيله   كامل              شكم خالي

  )مـــــــنجــــمـــــد(

  : ..................تاريخ صيد 

  : ....................تاريخ بسته بندي 

  ماه پس از صيد: ...... تاريخ انقضاء 

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري 

  :وزن خالص 

  : .............اره تلفن آدرس و شم

  ………………………شركت

كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي 

  ... : ...استان 
    : نام ماهي 

           فيله   كامل              شكم خالي

  )تــــــــا زه(

  : ..................تاريخ صيد 

  : ....................تاريخ بسته بندي 

  روز پس از صيد: ...... تاريخ انقضاء 

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري 

  :وزن خالص 

  : .............آدرس و شماره تلفن 

متعهد ميگردم تاريخ انقضاء را......................................... كارگاه / مالك  شركت/ مدير عامل.....................  اينجانب "ضمنا  

. ر بر روي برچسب محصولات توليدي قيد نمايم  به شرح زي  

   ماه پس از صيد10 ماه و ماهيان كامل منجمد كم چرب 7ماهيان كامل منجمد چرب  - 1

   ماه پس از صيد12 ماه وفيله ماهيان منجمد كم چرب 9فيله ماهيان منجمد چرب  - 2

  روز7 روز و گرم آبي 3ماهيان خوراكي تازه سرد آبي  - 3

  درجه سانتيگراد 4 روز در دماي صفر تا 3تازه بسته بندي شده ماهي كامل وفيله ماهي  - 4

 

امضاء                                                                                     
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  نمونه برچسب ماهي و ميگو
  …………شركت 

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

    : نام ماهي 

           فيله   كامل                شكم خالي

  )مـــــــنجــــمـــــد(

  : ..................تاريخ صيد 

  : ....................تاريخ بسته بندي 

  ماه پس از صيد: ...... تاريخ انقضاء 

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري 

  : .............آدرس و شماره تلفن 

  .…………شركت 

  ... : ...كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

    : نام ماهي 

           فيله   كامل             شكم خالي

  )تــــــــا زه(

  : ..................تاريخ صيد 

  : ....................تاريخ بسته بندي 

  روز پس از صيد: ...... تاريخ انقضاء 

   درجه سانتيگراد4صفر تا : ري شرايط نگهدا

  : .............آدرس و شماره تلفن 

  ………………………شركت

  ……: كدپروانه بهره برداري از سازمان دامپزشكي كشور

  مـيـــگــــو: نام محصول 

  ) PUD (      PTO) (          پوست كنده   باسر                        بي سر

  )مـــــــنجــــمـــــد(

  : وزن خالص : ..................                                                                يخ صيد تار

  :شـمـاره بهر : ....................                                                      تاريخ بسته بندي 

  ماه پس از صيد: ...... تاريخ انقضاء 

   درجه سانتيگراد18منهاي : ري شرايط نگهدا

  : .............آدرس و شماره تلفن 

  متعهد ميگردم......................................... كارگاه / مالك  شركت/ مدير عامل.....................  اينجانب "ضمنا      

  . نمايم تاريخ انقضاء را به شرح زير بر روي برچسب محصولات توليدي قيد       

   ماه پس از صيد10 ماه و ماهيان كامل منجمد كم چرب 7ماهيان كامل منجمد چرب  -1

   ماه پس از صيد12 ماه وفيله ماهيان منجمد كم چرب 9فيله ماهيان منجمد چرب  -2

  روز3 ماه و ميگوي تازه 12ميگوي منجمد  -3

  روز 7 روز و گرم آبي 3ماهيان خوراكي تازه سرد آبي  -4

     درجه سانتيگراد4 روز در دماي صفر تا 3 ماهي تازه بسته بندي شده ماهي كامل و فيله -5

  ءامضا                                                         
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  )دل وجگر وسنگدان و پاي مرغ( نمونه برچسب آلاْيش خوراكي طيور 
  ..............كارگاه بسته بندي

... : دامپزشكي استان كد پروانه  بهره برداري از اداره كل 

...  

  )منجمد(جگرمرغ 

  :                                              تاريخ توليد

  ماه   پس از توليد3:   تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

  ..............كارگاه بسته بندي

... : پزشكي استان كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دام

...  

  )تازه(جگر مرغ 

  :                                              تاريخ توليد

   ساعت پس از توليد48:   تاريخ انقضا 

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

: تلفن  

  ..............كارگاه بسته بندي

... : پزشكي استان كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دام

...  

  )آلايش منجمد مرغ(

       سنگدان             دل              

  :                                              تاريخ توليد

   ماه پس از توليد4:   تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

  : تلفن

  ..............كارگاه بسته بندي

... : كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

...  

  )آلايش تازه مرغ(

       سنگدان             دل              

  :                                              تاريخ توليد

   ساعت پس از توليد48:  تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

  : تلفن

  ..............كارگاه بسته بندي

... : كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

...  

  )منجمد(پاي مرغ 

  :                                              تاريخ توليد

   ماه پس از توليد3:    تاريخ انقضا  

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

  : تلفن

  

  ..............كارگاه بسته بندي

... : كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

...  

  )تازه(پاي مرغ 

  :                                              تاريخ توليد

   ساعت پس از توليد72:   تاريخ انقضا 

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

  : تلفن
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  )كله و پاچه ،سيرابي و شيردان، مغز وزبان( نمونه برچسب آلايش خوراكي دام
 ..............كارگاه بسته بندي

... : كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

...  

  )منجمد(كله و پاچه گوسفند 

           :                                     تاريخ توليد

  ماه پس از توليد6:   تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

  : آدرس 

  : تلفن

  

 ..............كارگاه بسته بندي

... : كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

...  

  )تازه(كله و پاچه گوسفند 

                 :                               تاريخ توليد

   ساعت پس از توليد72:  تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

  : آدرس 

  : تلفن

  

 ..............كارگاه بسته بندي

... : كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

...  

  )منجمد(سيرابي و شيردان گوسفند 

                              :                تاريخ توليد

   ماه   پس از توليد6:   تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

 : آدرس 

: تلفن  

  

 ..............كارگاه بسته بندي

... : كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

...  

  )تازه(سيرابي و شيردان گوسفند 

                                          :    تاريخ توليد

  ساعت پس از توليد72:   تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

 : آدرس 

  : تلفن

  

 ..............كارگاه بسته بندي

... : كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

...  

  )منجمد(مغز گوسفند 

                                           :   تاريخ توليد

   ماه   پس از توليد2:  تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد18منهاي : شرايط نگهداري

 : آدرس 

: تلفن  

  

 ..............كارگاه بسته بندي

... : كد پروانه  بهره برداري از اداره كل دامپزشكي استان 

...  

  )تازه(مغز گوسفند 

                                          :    تاريخ توليد

   ساعت  پس از توليد48:   تاريخ انقضا

   درجه سانتيگراد4صفر تا : شرايط نگهداري

 : آدرس 

: تلفن  
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3پيوست شماره  

  نقشه هاي راهنماي مراكز بسته بندي فراورده هاي خام دامي
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  نقشه راهنماي كارگاه هاي توليد و بسته بندي سوريمي و خمير ماهي
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B- منطقه شستشو و آماده سازي    -1/3  منطقه شستشو و آماده سازي كله وپاچه          -3 رختكن -2 تحويلگيري 

  پيش سردكن اوليه-4نرينه ودنبلان 

 سـالن        -8 تونـل انجمـاد   -7 پـيش سـردكن ثانويـه        -6وزبـان      سالن آماده سازي  و بسته بنـدي مغـز            -5

   انبار مواد بسته بندي-9..بسته بندي ثانويه كارتني و

محـل  -13 موتـور خانـه  برودتـي         - 12  سردخانه نگهداري     -11) سكوي تخليه (  خروجي محصول     -10

   اتاق ضايعات-14نگهداري مواد شيميايي 

 سالن استخوانگيري ، قطعـه بنـدي و بـسته بنـدي             -16 نرينه و دنبلان      سالن آماده سازي وبسته بندي     -15

  گوشت قرمز
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